MENU FISSI
A—A A= a2—

Menu “Oscar”
[+ A AH— |

Antipasto

B
A >R

Fiore di zucca
MEFBL2DHDT7 54

Primo
INA R

Conchiglie con peperoni e gorgonzola
NV heTNIT )y —53Y—Z2Da>rF ) /AKX

Secondo
AA v

Polpette di manzo alla romana con purea di patate
p—vEE—73I—-bR—, AT bE2—LHZ

Dolce
7 H#— b

Tiramisu
T4 73R

Bevande
BIAY)

Calice di vino, acqua e caffe
JZ2A74 v, K, a—kb—

Menu “Roma”

[o—~]
Antipasto

Fiore di zucca e carciofo grigliato



MIEBL DD T ZA4 T —T4Fa—20D7 Y

Primo

IN AR

Rigatoni con il sugo della Coda alla Vaccinara

7= v bERAEY —ZAD Y H F—=/"A XK

Secondo

AA v

Saltimbocca alla romana con purea di patate Dolc

p—vE ST 4Ry GEVIOFHERD F7 bEa—LiRZ

Dolce
7 H— bk

Torta di ricotta con gocce di cioccolato
Vay RF—AE&FaalL—brFuv7D7r—=F

Bevande
B B AY)

Calice di vino, acqua e caffe
JZ2A74 v, K, a—kb—

Menu “Syrenuse”

[vL—Xx]
Antipasto
(IE3

Galantina di polpo con gamberi e pistacchi
RAEIECDHIZ VT 4—F EAXRTFABRZ

Primo
/N R

Paccheri con pomodorini gialli, tonno fresco e olive taggiasche
fTe—3I=b~v b, FilfFL~T 0, Ry AAFY =T DNy 7 ) NRXK

Secondo
A A v



Filetto d’orata in crosta di patate e lardo di colonnata
fRo7 Yy, K7 beapgrr—K7—F

Dolce
7 H#— b

Tiramisu
74 73R

Bevande
BIRAY)

Calice di vino, acqua e caffe
JI2A7A4 v, K, a—E—

ANTIPASTI
I3

Fiore di zucca (con mozzarella e alici) o radicchio fritto
WEB2DEDT7 74 (Ey Y7L Z7ET7 Y Fabifd) lE 77140y F 40774

Crocchette di baccala e di alici
fEe 7> FaLD7 54

Trionfo di carciofi (alla romana, alla giudia, al mattone, al taglio)
7—74Fa—20r)Vv>r7 (a—<vE. Y274 7E. 7Y L)

Insalata Caprese
A7L—X (Evy Y7L Z7&EMY DY TX)

Prosciutto di Parma (24/30 mesi) e mozzarella di Bufala Campana DOP
PV FERE NN (24730 » ARED &7y 7 7 7 A N—FDOPEY Y 7L T

Prosciutto di Parma (24/30 mesi) e melone
OV EEAEN L (24130 7 HRBD & A B

Tagliere di salumi laziali
IV AAETTIROEDY

Selezione di formaggi laziali
SYAAEF—ADLL 7> 3>

Burrata di Andria IGP da 500gr servita con alici e pesto siciliano di pomodori secchi, capperi e olive
7Y RYVT7EIGP7 2—KF—RX (500g) 7> FabLék b b, Ty = FV—T0D¥
FUTERNANRA



Bresaola della Valtellina IGP con rughetta e parmigiano
Ty ) —FEIGPTLYA T Ly bESLIY y—

Pinsa romana con mortadella tartufata, stracciatella e granella di pistacchi
p—vEEYY (P27 ADEVRT vy 7, ATy F T v I7F—R, ERAXFF)

Culatello di Zibello con burratina di Andria IGP
PRy noDr2 57y & 7Y RYTEIGP 7 59— F—X

Carpaccio di zucchine e caciottina tartufata
N 2TZADF—RERXy F—=DAN/Ny F 3

Pescespada affumicato con pomodorini, lampascioni e avocado
AAYPFOER, Fx)—bv b, NERE. THEHF

Galantina di polpo con gamberi e pistacchi
ILEEERARTFAANNDDRIDA Z VT 4 —F

Pepata di cozze
LA—)VHODE Iy 37 ANk

Sauté di Mare
>—7—FKDY TFT—

Questo ristorante utilizza prodotti freschi.

Alcuni ingredienti, se non disponibili, possono essere surgelati.

AMEHE e BaM e L Tu . —HOMBEAFTE20gERD . 2O5HFE
AREMEMHT 2 enDD 7.

Per informazioni relative all’uso di sostanze ed ingredienti che possono provocare allergie o
intolleranze,

¢ possibile consultare il libro degli ingredienti

che verra fornito su richiesta dal personale in servizio.

TLIWX—PONMAEE 5] 48 2 Tl REMED & 2 i oMkl 4 2 EHRic DL Tk, +—
EAFDR Ry ZiBFBROELETETE [MEOMT] 2802057,

I1 nostro personale lavorera rispettando tutte le linee guida emanate, con rigorosa applicazione del
protocollo sanitario in ambienti sanificati.

HIED ARy 7k $XTOEE 2 HZHCST O ERAMTE RO L RE TS A7 o
NI AEBTL THY—EREF0L 7.

PRIMI
NAXEE

Gnocchi di semolino alla romana con caciottina tartuf
o—~vtE®tY) FEMO=3yF. b 27 AKRDOF—XHZ



Gnocchi di zucca al castelmagno, con granella di pistacchi
AR F¥YyD=—ayvF, VAT IV~v—=3F—REERKXFFARZ

Pappardelle al ragu di cinghiale
A AN SONAVAY AR SAY S

Strascinati alla gricia tartufati
ANV F—T 4 a— bR AKX, Ya2ZlEKDT Y F v

Bigoli con ragu di agnello e asparagi
FTHEETANTIHADZ I =Y —ADET Y NAR

Lasagna con carciofi e salsiccia
T7—TAFTa— ARV T Y —k—YDIH¥ =7

Orecchiette di grano arso con broccoli e salsiccia
7ayaNESARYT Y ==Y, I I/ T WY EDFLFIy T

Tagliolini con carciofi, guanciale e pecorino
7—74Fa—27. KORFER, RaY)—/F—AMZOKXY) 4+ —=

Rigatoni con il sugo della Coda alla Vaccinara
7 —IWEAAEY —ZADY #H b—=

Ravioli del giorno

AHDS b+ Y

Canestrini al 34 con maggiorana e pinoli
YV aT—FN—TENMDED M4DHARNY —=

Tonnarelli cacio e pepe
AFay RF—RERHAMD L F L v Y

Bombolotti alla carbonara
HIWRF—ZJHEKD KRRy T 4

Bucatini alla Amatriciana
T72bM)Fx—FYV—ADThT4—=

Risotto alle erbe
N DY Sy

Maccaroncelli alla “Positano” con pomodoro, melanzane e provola affumicata
“RYR—/7 BD MY M SR RAE—I7 0RT7F—AD~vyAsuaryFzyl

Conchiglie con peperoni e gorgonzola
AYFYVIARRAR, RTY TN IT S —FY—RA



Vellutata di zucca con lenticchie e taleggio
ARF ¥, LYAE, AL —=—YFF—ADI ) —LA—T

PRIMI DI PESCE
V—7—FEODNRR

Zuppa di pasta e ceci con le seppie
AHECEIHEDA—T /NAX

Paccheri con pomodorini gialli, tonno fresco e olive taggiasche
WO b b Hifa~/ 0, Ry OxAAA) =T DRy 7Y

Spaghetti alle vongole veraci
Ay TLDANRT v T4

Gnocchi con peperoni € mazzancolle
NT ) HEHIED=3 v ¥

Tonnarelli al granciporro
WHEIBEDO NS LY

Tonnarelli con scampi e radicchio

FRICLEZTAvFADIIYFL v Y

Linguine ai frutti di mare
V=7 —=KDY T A%

Linguine all’astice
R7ARX—DY > 7 A4 %

Linguine all’astice con frutti di mare
D7 AXR—EMHEADY ¥ A %

Pici con briciole e alici
Ny ReET Y FaLdDEF

Spaghetti con zucchine e bottarga
Ay F—=,DbTHEDANT v T4

Spaghettoni con pomodorini, alici fresche e olive taggiasche

LA T ERYy DY AAFY) =T DWRKANT v 7 4

SECONDI DI CARNE
PR



Bistecca alla Fiorentina
TA4FVv T A —F AT —F

9 €/100g
X ik & 100g & 72 ) OAHHE T 7 .

Abbacchio al forno con patate arrosto
FFEDA—T7 V& n—A MKT b

Abbacchio allo scottadito
HEDY 7 F 3w 77U

Ossobuco di vitello alla genovese con pure di patate
/U z—X¥EFFOAy VT —aFIAA, KT FE2—LIRZ

Coda alla Vaccinara
I—K7 7Ty FF—7 (Er—nOo—~<E>F2—)

Stinco di vitello arrosto con patate (per 2 persone)
THOFTRAOa—A MERT (2 AFD

Stinco di vitello arrosto con patate (per 4 persone)
TFHOFTRRNOo—R ~&RT b (4 AFD

Hamburger di Chianina con broccoletti, burrata e olive, servita con patata al cartoccio e taleggio
FT=—FFONYARA=F TayvalLy T4, T IF7—K, FY=T, RLyYaF—X
LR T N D ARE

Carpaccio di carne con rughetta e scaglie di parmigiano
HERDOANV ANy Fa, vy A3FZENWAFYF—ZADRATA ADYE

Tagliata di manzo “34” con stracchino e porro grigliato
"B E—TAT—F ATy F—/FmRERBRXFDT Y VKL

Tagliata di manzo con carciofi e pecorino di fossa
E—7RX7—%, 7—74Fa—2c&XNa)—/F—X

Tagliata di manzo al rosmarino, o con rughetta e aceto, o con radicchio
D—2X <) —J@AROE—7AF—F. Wy IS EN LY IAfELIESTT 4 v FA4

Tagliata di pollo con pecorino di fossa e pomodori secchi
FEYAT—F, RNAY—/F—AEFNITA T b

Vitello tonnato
THOHY Y Y F Y —ABT

Filetto ai ferri, o al pepe verde
E—7 74V A7 —F7 Vv, Flold7 ) —>Xy/N—



Saltimbocca alla romana con pure di patate
p—vAY LT ARy A AT PE2—LRZ

Polpette di manzo alla romana con pomodoro fresco e peperoni
n—vEE—7I—bE—, Hiffa b bEART YA

Trippa
Y w8 (B—whIVEYEIAAL)

Filetto di maiale con scamorza grigliata e granella di pistacchi
R—=0 74V AT—F. JIYNLIEAAENLY 7 EERXRTFF

Braciola di maiale con patate dolci fritte
R—=0A7—F, 774 FAAL—FKT FHZ

Lombata di vitello con patate al forno
FHOO—RAAT—F, A =7 VHEAT MRZ

Brasato di manzo al vino Cesanese con polenta
THOF 22— T4 Y EAA, KL v RIFZ

Animelle con carciofi

T A NWe&e 7 —74Fa—7

Tegamino di cervello al burro (secondo disponibilita)
TLAYDOAR—FrE& (CHEDD 255D H)

INSALATE
Y IX

Misticanza con salmone affumicato, formaggio caprino e noci
AE—IH—FY, = F—R, K BHDIyv 7 AH$IX

Insalata di spinaci con guanciale croccante, scaglie di parmigiano, uvetta e pinoli
) AE—LHKOIEER. SV A Y F =X, L=, MMOFEDIFINAKY 5K

Insalata greca

FUvy Ay L

Caesar salad
V= IX

SECONDI DI PESCE



R

Involtini di gamberi e pescespada con caciottina tartufata in salsa di zucchine
HEOO =V EAAYPFDI) 27 7 lRKOAF 2y 74 —FF—REXy F—=Y—2

Tortino di baccala e patata viola con pomodori semi-secchi e salsa al pesto
EEEAT PORVT 4 =X, PHB I PERZAPY—R

Insalata di baccala grigliato con pomodorini, patate e cipolla rossa
JYNWLIEEBOFZX, by by AT by FERE

Filetto d’orata in crosta di patate e lardo di Colonnata
fROZ7 4L, A7 heaO>YF—KF—KFDZF AL

Frittura di calamari
A HD7Y v b

Trancia di pescespada alla palermitana
NLIWERAAYFDORAT —F

Tartare di salmone con mango, cipolla rossa e pepe rosa
P—ELDRVRI, v T, FERE, EX Iy —

Trancia di salmone alla griglia
=7 Y

Tartare di gambero rosso con avocado, burratina e granella di pistacchio
HRITEDRIWVRIL, THRARN, 77—K, EXAXF A

Grigliata mista di pesce
Y—7—FIv 7RV

Tagliata di tonno in crosta su letto di radicchio ed alici
Y BDAT—F, FTAvXAET > FaLDI TR MNRZ

Scottata di salmone al forno con pepe verde e rosmarino
F=TVBRES—EVAT—F, Y =Ry A=t p—X3)—

Crostacei alla griglia
TeD7 Y

Rombo alla griglia
EZ2AD7 Y

Rombo al forno con patate, carciofi e bottarga
EZADA=TVHE. KT b T—T4Fa—20. #T7 A3

Orata o Spigola alla griglia



fHE LA EFDZ Y L

Orata o Spigola al forno con patate, carciofi e bottarga
& 72 g AXFDA—T VP&, KT b T—T4Fa—0. #F7 A3

Astice alla griglia
B7ARXR—D7 V)

Pesce del Giorno (secondo disponibilita)

AHODY—7—F (HEALDRICIHEL TEDY £ )

PIATTI DI MEZZO E CONTORNI
ay b= (B, ¥74. F—X)

Pure di fave con cicoria ripassata
ZHHDE2—L EFIVOHUH ED

Carciofi “al mattone” o alla romana o alla giudia
7—74Fa—2 "vy b—a"Ffld "o—vA" £/21& "X v E"

Patate fritte o al forno
754 NETF N F1E A= vEEET B

Insalata di carciofi
T7—T74Fa—r70DH% 7K

Scarola con uvetta e pinoli
AAB=F (LY EATHFL) LL—RA v, ROKE

Cicoria in padella
ZI2ANYTRDFaNT (Z7 4y F4O—H)

Verdure miste alla griglia
YU NVEHKROBE Y &bt

Insalata mista
NS S

Radicchio grigliato alla ‘34
ZT7T4 v FADT YL 34

Radicchio grigliato con gorgonzola
FTA4yFADTYLET VT —F

Melanzane alla parmigiana



HFO" AL 3y —F

Scamorza alla griglia con scarola
JUYVIWDAAENWY 7 F—AER A —F

Formaggi misti alla griglia
SY I AF—ADT Vv

DOLCI
7 HF— }
Torta di mele e mirtilli con gelato alla vaniglia

Ny TETN—R)—DF7r—F, N=ST7 ARV —LINZ

Soufflé al cioccolato
FaI2l —FARATL

Torta alla ricotta con gocce di cioccolato
DIy RF—AE&FaalL—rFry707r—=F

Semifreddo al torroncino con cioccolato caldo
XA—HEr3I7Ly N, E@hrHFaar—rbiRzi

Panna cotta con cioccolato caldo o frutti di bosco
Ny Fay R, \@BhrhnFaal—rY—RFEIRY—Y—2R

Tiramisu
T4 73R
Sorbetti fatti in casa

HxEY L~

Tozzetti con Vin Santo
My Yy T4 27yF—EYH 2 MH

Ananas
KA F T

Fragole
WwH

Frutti di Bosco
N

Gelato di vaniglia, cioccolato, fragola, limone
N=ZF5, FaaL—Fr, BWBT, LEYDTAARAZY —A



Dolce del giorno
AHOD 7 H — b

Crostata del giorno
AHO 2 oA &—&

Strudel di mele con gelato di crema

J>aTDy a2 b )b—T Iy TARZY)—LUNZ

BEVANDE
B8 AW

Acqua minerale
IATNVT F—R—

Coca-cola, Fanta, Sprite, Ice-tea, Schweppes
AHA—F T 7R AT A M TART A4 —, Y27z 7 R

Birra Nastro Azzurro 33cl
E—) A Mo7 v XA—no 33cl

Birra Ichnusa non filtrata 33cl
ST ANV — A 7 X—H E—)L 33cl

Birra Peroni grande 66¢l
Ng—=tE—)b 72— 66¢l

Birra analcolica Tourtel 33cl
/Y 7)va—iveE—)b b =7 )L 33cl

Succo di frutta (mela verde, ananas, pera)
TN=YYa—RA (T V=T v 7. A F v T, FHHD

Spremuta d’arancia
TJlLwyatlryroyvya—R

Succo di pomodoro, Campari soda, Crodino
P bPa2—RA, A RNYY =K, a7 44—/

VINO DA DESSERT
THY—b+b7A Y

Aleatico di Gradoli DOC, Cantina di Gradoli (rosso, Lazio)
7V77437T4758Y DOCy A>T 4—FT 4758 Gf. V4 AP



Passito del Lazio IGT, Pileum (bianco, Lazio)
SV 4 AP IGT Ay — . EL T LA (A 7Y 4 4

Sagrantino di Montefalco Passito DOCG, Adanti (rosso, Umbria)
W7 554 — /T4 FyF 7703 R¥—F DOCG. 7X>74 (G. w7V T
7D

Passito di Pantelleria “Jemara” DOP, Martinez (bianco, Sicilia)
Ny 7yl )—7 NAy— “YPx<3” DOP. w7442 A (H. ¥ F U TERE)

Picolit DOCG, Grillo (bianco, Friuli)
EaYy bk DOCG. 7Y vyuo (H. 7Y 7 YPEE)

Chaudelune “Vino di ghiaccio” DOC, Cave Mont Blanc (bianco, Valle d’ Aosta)

Y3—FNWVX—X “Uq4— /T4 FyvFa” DOC. #—vV &> -7 7> (H.
77y LR AXFEFE)

NTATALY Ly

Rosso Lazio IGT 1 1t
"LazioIGT = v ¥ 1Y » b

Rosso Lazio IGT 4 1t
"Lazio IGT v v vV % U v b

CALICI
TSRV

Roma DOC, Castello di Torre in Pietra (Lazio)
2—~ DOC. #RAT7T v BT A4ryLAYETtT (FY 4 FFE)

Cesanese del Piglio DOCG, Pileum (Lazio)
FrxfA—€ T =Y A4 DOCG. EL VLA (T 4 A

VINI ROSSI
R7A >

Cesanese del Piglio DOCG, Pileum (Z ¥ 1 # FE)
Y F—E T -E—I 4 DOCG. EL 7L (FY 4 )

Cannaiola di Marta “Martino V> amabile DOP, Castelli (7 ¥ 1 # J£)
HYFAFZ T 4R "v)v7 14—/ IV'HH DOP. # AT v (FV 1 AGE)

Tellus Syrah Falesco IGP, Famiglia Cotarella (5 4 4 )



TIWA>Z7— 77L A3 IGP. 773I—Y7-aXL v 7 (V145

Montepulciano d’Abruzzo DOC, Casal Thaulero (7 7 )V v Y # i)
EVTINFT— /X7y Y i DOCy A¥Iv-b—L o (77w 1 pE)

Rosé “Rosa Chiara” DOCG, La Scolca (£ T & > 7 )
Y "B—%F7—7"DOCG. 7RI NVA (ETEYTE)

Cabernet Sauvignon DOC, Tenuta Luisa (7 U 7 V) )
ANV AV =7 4 =3 DOC. 7 X—R A —H% (7Y 7Y

Morellino di Scansano “Mentore” DOCG, Mantellassi ( M A %7 — 7 )
ELy Y=/ TARAYHY—/ "AY b—=L"DOCG. v>7 7y ¥ (FAA—FE)

Nero D’ Avola “Sherazade” DOC, Donnafugata (3 7 Y 7 J)
70— 4F "z FF—RF"DOC. F¥F+77—HK (+F VY THE)

Chianti Classico DOCG, Carpineto ( ~ A 7 —F &)
Fx>7 427533 DOCG. AIWER N (FAH—FFE)

Primitivo IGT, Tiberio (7'— Y 7 J)
7Y 37475 IGT. 74U A (=) TpE)

Dolcetto d’Alba “Colombe” DOC, Ratti (£ = & > 7 )
AV F =y &KL/ "a3aYR"DOC, 7974 (ETEYFE)

Merlot “Kron” IGT, Fontana Candida (7 1 & ji)
xova "sa Y IGT. 74 Y R—F AT AKX (FY 4 FFE)

Barbera d’Alba “Battaglione” DOC, Ratti (£ = € > 7 i)
PR Z LGN Ry RY F—=2"DOCy T v T4 (ETEYTE)

Pinot Nero IGT “I Ferretti”, Tenuta Luisa (7 Y 7 U JE)
E/20 IGT"f* 7Ly 74" TX—KX v A —H (71U 7 V)

Aglianico del Sannio DOC, Pietre di Fiume (# > /3 —= v)
7UV7=a7)H%>=4 DOC. ET bL T AT A4 T X (h¥/"—=x%)

Ripasso della Valpolicella Classico “Corte Giara” DOC, Allegrini (7' = & h JE)
TrywRYFry 7y "aN7TYrx—7"DOC YNy Y, TLI7Y)—= (VxR
b EED

Cesanese del Piglio Riserva “Bolla di Urbano” DOCG, Pileum (7 + 7 ji)
tHr—E-Te—0F VLT 7 “RyZ7T 47N —/" DOCG. EL 7 A
(7Y 4 *pE

Rosso di Montalcino DOC, Carpineto ( b A #7 — 7 FE)
2y Y T4 EFYRX)WVF—/ DOC. AVEX L (NAH—FFE)



Supertuscan Belnero IGT, Banfi ( ~ A 4 — 7 )
A—R—=btRAA—/ Xt a IGT. N> 74 (FAA—F )

Nebbiolo d’Alba “Ochetti” DOC, Ratti (£ T € > 7 )
Fy EA—B LW "ATy 7T 4"DOC. Ty T4 (ETE YT

Etna Rosso “I Vigneri” DOC, I Vigneri di Salvo Foti (3 7 U 7 FE)
T hFoyY "1 74 =x2Y"DOC. AV 4=z VT A HNT 57574 (¥YFV
7 BE)

Nero Buono di Cori “Apolide” IGT, Carpineti (7 ¥ 4 # FE)
AT A=/ T 43 ) "TRYTIGT. ANVERT 4 (T4 FE)

Nobile di Montepulciano Riserva DOCG, Carpineto ( b & % — 7 &)
=B LT H YT IIVFT— /YT 7 DOCG. #IVE AR (NAH—FFE)

Sagrantino di Montefalco DOCG, Adanti (7 > 7"V 7 Ji)
W7 554 — /T 477703 DOCG. 7X> 74 (77 ) TR

Chianti Classico Riserva “Ducale Oro” DOCG, Ruffino ( b A # — 7 )
Fy>r7 47 7va-YENVT 7 "Tah—L-A0"DOCG. W7 1 —/ (NAA—F
7D

Amarone della Valpolicella Classico DOCG, Santi (7' = # b )
7¥a—% 7T v 77 r7uhYFryF-7723 DOCG. > 74 (V=4 bEE)

Barolo “Marcenasco” DOCG, Ratti (£ = € > 7 )
Ap—g "I FxFAI"DOCG. 7v 74 (ELEYTFE)

Brunello di Montalcino “Poggio alle Mura” DOCG, Banfi ( A 7% — 7 ji)
TN Ay BT ACEYRVF—S "Ry VAT v L A—F"DOCG. N7 4 (bRAA—
77D

Amarone della Valpolicella Classico DOCG, Allegrini (7' = # b Ji)
7va—x7y 77 ruR)FzyF7v3 DOCG. 7L 7 ) —= (7 =X )

Supertuscan Tignanello “Tenuta Tignanello” IGT, Marchesi Antinori ( N & 77 —F J)
A—/N—b( RAH—/ TA4=ZxFvBa "TX—X T4 =x%vya"IGT. ~V7T—Y T
74 /0 ChAA—FFE)

Supertuscan Ornellaia “Tenuta dell’Ornellaia” Bolgheri DOC, Marchesi Frescobaldi ( M A #7 — 7
PE)

A=NR=PAA—=/ ANAFAT "FX—=K T yaix747" KLsr ) DOC. v
=Y 7L RAINALT 4 (PRI E)



Supertuscan Sassicaia “Tenuta San Guido” Bolgheri DOC, Marchesi Incisa della Rocchetta ( b A
7= )

A—N—=p RAA—/ B> AAT "T X=X Y7 A—F"HK)7 Y DOC. w7 —
VA Y F—H Ty Tary & (FAH—FFE)

Supertuscan Solaia “Tenuta Tignanello” IGT, Marchesi Antinori ( b A 77 — 7 i)
A—N—= NAA—/ VFAT "TX—RT4=x%ya"IGT. ¥V 7—Y T v7 4/
Y CbRA—F )

VINI FRIZZANTI
AN—Z2 VYT OL Y

Lambrusco di Sorbara amabile “Contessa Matilde” DOC, Cavicchioli (T 3 Y 7 J)
SYTIWARIAT A4V IVNA—F Tw—EL "avFyvH w747 "DOC. #7V 1 F
A=Y (=3Y T

Pinot nero Ros¢ “Pas Dosé¢” Metodo Classico, Torre Fornello (T 3 U 7 i)
E/dp-o¥ "AZAF—E" X b—F277>3, byl Zx)btvno (T3 TP
MEZZE BOTTIGLIE

N—T7 K M

Tellus Syrah Falesco IGP, Famiglia Cotarella (5 Y 1 # )
TIWAYT7— Z77L A3 IGP. 77 3I—V 73Ky 7 (ZV 145

Chianti Classico DOCG, Carpineto ( b A 7 — 7 i)
Fx>74+27¥3 DOCGy AIEAR b (bRH—F )

Nobile di Montepulciano DOCG, Il Conventino ( b & 77 — 7 Ji)
J—EL T 4T 7WFT7—/ DOCG. A )v-a>T z>74—/ (NAA—FFE)

Barolo “Marcenasco” DOCG, Ratti (£ = € > 7 )
Ap—n "vLFzFAI"DOCG. Ty T4 (ETEYFHE)

Amarone della Valpolicella Classico DOCG, Allegrini (7' = # b )
7v0—%7 v 777K Fry 57533 DOCG. 7L 7 U—= (7 =3 bpE)

Supertuscan Tignanello “Tenuta Tignanello” IGT, Marchesi Antinori ( N & /7 —F Ji)

A—NR—R AH—/ T4 =xFv0 "TX—R T4 =xv2va"IGT. W7 —V T >~
74 /0 (MNAA—FFE)

VINO BIANCO DELLA CASA
NFRAT7AL Y F74 %

Bianco Lazio IGT 1 It



E7>a Y44 IGT1Y v b
Bianco Lazio IGT % It

E7>a Y4 45 IGT%Y v b
CALICI

T SAT7A YV

Frascati “Santa Teresa” DOCG, Fontana Candida (7 Y 1 7 Ji)
7IAATT A4 " YR T L—HF"DOCG. T A Y R—F AT AKX (FV 4 FE)

Pecorino “Orsetto Oro” IGP, Casal Thaulero (7 7 )V v ¥/ # FE)
NaYy—/ "fFey bAr"IGP. A=W 2oL a (77 )y Y1)

VINI BIANCHI
H7 A >~

Frascati “Santa Teresa” DOC, Fontana Candida (7 */ 1 # )
T7IAN=T A4 " R-TL—=H"DOC, T A Y R—F AYT AKX (T 4 AFE)

Bellone “Capolemole” IGT, Carpineti (7 Y 1 7 )
Npg—4 "#RLE—L"IGT. #IVEXT 4 (FY 4 AFE)

Falanghina DOC, Mastroberardino (77 > /3 = 7 Ji)
775 F¥—4 DOC. YA PRI VT 4—/ (HV =T FE)

Pecorino Superiore “Sciarr” DOC, D’Alesio (7 7 )V v ¥ # FE)
NaY—/ ARNYF—L " x—"DOC. XL —yF (77)Wy Y+ )

Ribolla Gialla Collio DOC, Borgo Conventi (7 Y 7 U FE)
VRS YrvvyF:3YF DOC. AT a>T 74 (79 7YE)

Muller Thurgau Alto Adige DOC, Terlan ( b L > 7 4 — / )
27— by WAHY TN TT4Yz DOCy 77y (bL¥yT 4—/FE)

Greco di tufo DOCG, Mastroberardino (7 > /8 = 7 i)
JLa7 4o —7% DOCG. YA FaXFWT4—/ (A IN=TPE)

Vallée d’Aoste DOC, Blanc de Morgex et de La Salle, Cave Mont Blanc (V' 7 v L & 4 R X i)
T 7L X FALX DOCy 7 7Y R ENWY 2T RTFH )b, h—TFEV T T
(7 79 L XA RREE)

Chardonnay Collio DOC, Borgo Conventi (7 Y 7 U J)
Yyl FAx a4 DOC. AT eavszysq (797

Lugana DOC, Ca Lojera Tenuta Tiraboschi (7 > 7NV 7 1 7 )



WA=+ DOC. #8Y=z7 FX—RT4F7RAF (@Y AVT 4 T

Pinot Grigio DOC, Le Vigne di Zamé6 (7 V) 7 Y JE)
/7 Y—Y3 DOCy LV 4 =z T 4 HFE— (7Y 7YE)

Frascati Superiore Riserva “Luna Mater” DOCG, Fontana Candida (7 Y 1 # )
TI2AA—T4 ANYUF—L VELVT 7 "WF v—T7IW"DOCG. 7 4 ¥ KX—F A
T 4K (FY 4 &)

Gewurztraminer Alto Adige DOC, Terlan ( h L > 7 4 — / )
T ANy bZ3IF— T bTT4Yx DOC. 7Ty (ML YT 4 — /)

Sauvignon Colli Orientali del Friuli DOC, Le Vigne di Zamé6 (7 Y 7 Y JE)
V=7 4 =3 Ay VA VITYRY T ZYTYE DOC. L 7 4 =x-7 4 - E—
(707 YE)

Friulano “No Name” Colli Orientali del Friuli DOC, Le Vigne di Zamé (7 Y 7 Y jiE)
7V =/ " A= A"y Ve F VT RY T T7 Y 7Y E DOCL LV 4 =
FAFE—= (7Y 7Y ED

Falanghina del Sannio DOC affinata 2 anni in botti di rovere, Pietre di Fiume (7 > /8 = 7 )
77 7vE—FTIH =4 DOC. B—7 L TC2HEMM. ET bL T (747X
(> R=T )

Vitovska IGP, Skerk (V' = Y 1 7Y 2 U T jiE)
T4 NTAH IGPs AH—2 (T 22V ATl TRE)

Vermentino di Gallura “Vigna’Ngena” DOCG, Capichera (4 )V 7 — = v jE)
TINWAYT A=/ TAHYyIV—F "V 4—=x->2YxF+"DOCG. #ET—7F (H#)
7 —= )

Gavi dei Gavi DOCG, la Scolca (£ T E > 7 jiE)
AT 4T A #7414 DOCG. 7-RAINn7A (ETEYTRE)

Furore Bianco “Fiorduva” DOC, Marisa Cuomo (77 > 7\ = 7 )
7o—L-E7 >3 "74 AWKy —7 7"DOC. v U =W 74 (H V=T JE)

VINI FRIZZANTI E CHAMPAGNE
AN—=2 YV v Ig4 vy Yy

Moscato (£ T € > 7 Jif)
TRAA— b (EZEVTHE)

Prosecco Superiore di Conegliano-Valdobbiadene DOCG, Cima da Conegliano (7' = # b )
7atya ANYA—L T 42X 7 —/ T 7V FyET7—7 % DOCG. F~ X2
A7 —/ (7 =4 bE)



Ribolla Gialla Spumante Brut Millesimato, Collavini (7 V) 77 V) )
VRZ Yy T A>T ZVay b ILYPv—F, 23774 —= (7Y 7 YPFE)

Franciacorta “Satén” Brut DOCG, La Valle (2 > /N )V 7 1 7 JiE)
77y F AN "7 "7 Y2y b DOCG. 7V 7y L (@> /N7 1 TRE)

Trento DOC “Maximum” Brut, Ferrari ( kL > 7 4 — / )
LY F DOC"vF¥ A" 7 Yay by 727—Y (bL YT 14— /)

Champagne G.H. Mumm “Cordon Rouge” Brut AOC (¥ v+ ¥ \"—=a2=7 )V 7 Y X, 7 7~
2)

Yy NA—=2 GH. ¥4 "2 )WY L—ya2"7 Y2y b AOC (Y ¥y ¥/ "\—=a2=7
WT VR T T VAR)

Champagne Moét & Chandon Imperial Brut (3 ¥ > /\—=2=7 )7 ¥ X, 7 7> R)
YN —=a2 ET TN AYRNYT T Vay b (YA —=a2=7 )
7YX T TYR)

Champagne Brut Veuve Clicquot AOC (¥ ¥ ¥ /\—=a2 =7 )L7 ¥ X, 7 7V A)
Yy N—=a2 T Y2y b V=722 AOC (VY ¥y > "\—=a2=T VT VX, 77V
Z)

Champagne Dom Perignon Vintage (> v > /\—=2=7 )7 ¥ X, 7 7V R)

Yy N—=a2 Ny RNV =Y T4V T =Y (Y NN—Za2=FT VT VX, 7T
)

MEZZE BOTTIGLIE

N—T K Mv

Frascati DOC, Fontana Candida (= ¥ 4 # )
7I7AH—7T 4 DOC. 74 ¥ R—F A>T 4K (V4 FRE)

Falanghina IGT, Telaro (7 > /N = 7 )
775> F—F IGT. 7 7—n (A RR=T)

Chardonnay “Terre di Chieti” IGP, Tollo (7 7"V v Y # JE)
SRV RAR "FyLF A FT—F 4 "IGP. by n (77w Y 4D

Gavi dei Gavi DOCG, la Scolca (£ T € > 7 )
HT 47 A#7 14 DOCG. A2 (ETEYTRE)

Trento DOC “Maximum” Brut, Ferrari ( h L > 7 1 — ./ JE)
LY F DOC"Y ¥~ A" 7 Yay by 727—) (bLYT 14— /)



Per il Menu dei Cocktails e dei Distillati, chiedere al personale.
A TWEEBBEDA=2—ZD0TE. ARy ZEZBMuEbE LS 0,

QUESTO RISTORANTE EFFETTUA IL SERVIZIO DI ASPORTO
E CONSEGNA A DOMICILIO

CDLANSVIETA VT I N —ERABLIUTYANY —4—L 25810 T+,

Per ordini e qualsiasi informazione: Indirizzo e-mail: ristorante34@yahoo.it Telefono: +39 06
6795091

CHEXPBMOAEDEEITOEY T4,
A—)L 7 FL R: ristorante34@yahoo.it Fii# T: +39 06 6795091
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